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INCONTRO CON GLI OPERATORI 

“Igiene e tracciabilità nella produzione mangimistica: 

applicazione dei Regolamenti comunitari 178/2002 e 183/2005” 
 

17 aprile 2009 – Centro Servizi Agri Sviluppo 2007 - Contrada S. Nicola snc – RAMACCA  
 

Programma 

 
ore 9,30 Iscrizione dei partecipanti. 

ore 9,45 Apertura dei lavori 

Dott. Giuseppe Pennisi, Dirigente Assessorato Agricoltura e Foreste U.O.T.48 – S.O.A.T.22 Ramacca 

Dott. Giuseppe Russo, Dirigente Consorzio di Ricerca “G.P.Ballatore” 

ore 10,00 La legislazione comunitaria in materia di sicurezza alimentare 

Dott.ssa Serena Gentile, Biologo specialista in Scienza dell’Alimentazione 

ore 10,20 La rintracciabilità dei mangimi ai sensi del Reg. 178/2002/CE 

Dott. Agr. David Campisi, Consorzio di Ricerca “G.P.Ballatore” 

ore 10,40 Coffee-break 

ore 11,00 Il Reg. 183/2005/CE sull’igiene dei mangimi 

Ing. Gaetano Manzone, consulente laboratori rete A.S.C.A.  

ore 12,00 Punti di criticità nell’applicazione del Reg. 183/2005/CE in Sicilia 

 Dott. Gaetano Farina,  AUSL n. 7 Ragusa 

ore 12,20 Esempi di applicazione della rintracciabilità e dell’autocontrollo nella produzione dei mangimi  

Ing. Gaetano Manzone, consulente laboratori rete A.S.C.A 

ore 12,40 Dibattito conclusivo e consegna degli attestati 

L'incontro si propone di migliorare le conoscenze tecniche e legislative degli operatori sui Regolamenti comunitari in materia di 

rintracciabilità e sicurezza dei mangimi, in particolare: 

- l’obbligo per i produttori di alimenti zootecnici di applicare e mantenere un sistema HACCP alla pari delle aziende operanti nel 

campo alimentare; 

- l’obbligo di registrazione/riconoscimento per tutte le strutture che in diversi modi sono coinvolte nell’alimentazione animale: 

produttori di materie prime, importatori, depositi, trasformatori, produttori di additivi, premiscele e mangimi; 

- l'obbligo di implementare un sistema di tracciabilità/rintracciabilità dei mangimi lungo tutta la filiera. 

La partecipazione all'incontro è gratuita; considerato il numero limitato dei posti a sedere è obbligatoria l’iscrizione, inviando la 

seguente scheda ai riferimenti sotto indicati (fax ed e-mail) entro il 14 aprile 2009. 

 

SCHEDA DI ISCRIZIONE 

“Igiene e tracciabilità nella produzione mangimistica: 

applicazione dei Regolamenti comunitari 178/2002 e 183/2005” 

RAMACCA 17 Aprile 2009 

Cognome e Nome ______________________________________________________________________________ 

Società/Ente  ___________________________________________________________________________________ 

Via ____________________________________  Città___________________________________   CAP ________ 

Tel. _________________       Fax __________________  e-mail __________________________________________ 

Autorizzo il trattamento dei dati ai sensi del D.Lgs. 196/03.    Firma __________________________________ 

Compilare in ogni sua parte ed inviare via posta o fax a: 
Consorzio di Ricerca “Gian Pietro Ballatore” per la Ricerca su Specifici Settori della Filiera Cerealicola 

Via Alfieri, 47 90144 PALERMO - Tel. 091/6269572 – Fax 091/7306759 

E.mail : info@ilgranoduro.it - Sito web: www.ilgranoduro.it 

mailto:consorzioballatore@tiscali.it
http://www.ilgranoduro.it/
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